“Gute Kuche braucht keine Bihne - nur
Zeit, Sorgfalt und beste Zutaten.”
René Seiffert - Kichenchef

Starters

Musical-Gedeck
Obatzda / Wacholderschinken / Radieschen /
Rucola 10,50 €

Tomatensalsa (v
Basilikum / Pesto 950 €

Restaurant Neuschwanstein

Geflammter Ziegenkase (v
Apfelragout / Cumberland / Rucola 15,00 €

Vorspeisensalat (v
Marinierter Blattsalat / Cherrytomate 850 €
/ Radieschen !

Vorspeisen

Gebackene WeiRwurst
Jus / Kartoffelsalat / Blattsalat 1450 €

Suppe

Kartoffelschaumsuppe (v
Krauterdl / Croutons 850 €

Eine Allergenliste erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal



Hauptgange

Geschmorter Schweinenacken
Elgerle Sauce"/ glasierter Rotkohl / 1750 €
Serviettenknodel

Rindfleischroulade “klassisch”
Rotweinsauce / Apfelblaukraut / Kartoffelptree 19,50 €

Gekochte Ochsenbrust
Meerrettichrahm / Gemuseragout / 1950 €

Petersilienkartoffel

Restaurant Neuschwanstein

Schweineschnitzel “Wiener Art”
Pommes oder Kartoffelsalat / Preiselbeeren / 1850 €
Zitrone

Bergkasepflanzerl (v
Gemuseragout / marinierter Rucola 1750 €

Allgauer Kasespatzle (v

Rostzwiebel / Petersilie / Beilagensalat 16,50 €
KINDERKARTE
Spatzle mit SoRe (v) 850 €
Chicken Nuggets mit Pommes 8,560 €
Kinderschnitzel mit Pommes 10,50 €

Eine Allergenliste erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal



Restaurant Neuschwanstein

Desserts

Gebratener Serviettenknodel

Nussbutter / Réstzwiebel / marinierter Salat 16,50 €

Tiramisu
Biskuit / Kaffee / Kakao / Rum 8,50 €

Rindfleischburger mit Pommes

Gurken / Tomate / Salat 18,50 €

Himbeer Panna Cotta '
Spiegel / Crumble / Minze 850 €

Haloumiburger mit Pommes (v

Gurken / Tomate / Salat 16,50 €

Eine Allergenliste erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal



