“Gute Kliche braucht keine Bihne - nur
Zeit, Sorgfalt und beste Zutaten.”
René Seiffert - Kichenchef

Starters

Schinken-Gedeck 10,50 €

Parmaschinken / Oliven / Parmesan / Baguette

Tomatensalsa (veg) 9,50 €
Basilikum / Pesto

. Restaurant Neuschwanstein

Bratstrudelbriihe 8,50 €
Gemuse / Schnittlauch

Suppe

Zwiebelsamtsuppe (veg) 8,50 €
Brunoise / Crouton / Ol

Vorspeisen

Kumato-Tomatensalat 15,00 €
Mozzarella / Pesto / Pinienkerne / Blattsalat

Geflammter Ziegenkase 1500 €
Apfelragout / Cumberland / Rucola

Eine Allergenliste erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal



Restaurant Neuschwanstein

Raucherlachsroulade 850 €
Meerrettich-Frischkasecreme / Pumpernickel /
Rucola

Hauptgange

Geschmorte Lammkeule 2350 €
Knoblauchjus / Ratatouille / Polenta

Sous-vide Schweinefilet 2400 €
Portweinjus / GrieRschnitte / glasiertes Gemuse

Rinderbackchen in eigener Sauce 2550 €
Wurzelgemuse / Meerettichplree

Gebratene Lachsforelle 2450 €
Walnussspinat / WeilRweinreis / Beurre blanc

KINDERKARTE
Spatzle mit SoRke (v) 850 €
Chicken Nuggets mit Pommes 850 €
Kinderschnitzel mit Pommes 10,50 €

Eine Allergenliste erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal



. Restaurant Neuschwanstein

Tomatenpasta mit Gemiuse 16,50 €
Linguine / Tomatensugo / Parmesan / Krauter

zzgl. Garnelen 2450 €

Klassiker

Senner Burger 1850 €
Gurken / Tomate / Salat

Gemuseburger 16,50 €
Gurken / Tomate / Salat

Currywurst vom Strohschwein 18,50 €
Steakhouse -Pommes / Kraut / Currysauce

Schweineschnitzel “Wiener Art” 18,50 €
Pommes oder Kartoffelsalat / Preiselbeeren /
Zitrone

Allgauer Bergkasepflanzerl 1750 €
Ratatouille / Rucola / Kernél

Eine Allergenliste erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal



. Restaurant Neuschwanstein

Allgauer Kasespatzle
Rostzwiebel / Petersilie / Beilagensalat

Gebratener Leberkase
Jus / Kartoffelsalat

16,560 €

16,50 €

Desserts

Himbeer-Panna-Cotta
Spiegel / Crumble / Minze

850 €

Marinierte Erdbeeren 950 €
Balsamico / Cayenne / Minze / rosa Pfeffer

Mousse au chocolat 10,50 €
Erdbeeren / Vanillesauce / Crumble

Créme Brilée 10,00 €
Crumble / Marinierte Beeren

Eine Allergenliste erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Personal
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