FESTSPIELHAUS

NEUSCHWANSTEIN

Menti zur Show

-~ Amuse-Bouche
: il Vitello Tonnato
. Kalbsfleisch / Thunfischcreme / Portweinzwiebel

Sellerie “Tonnato”
Apfel / Portweinzwiebel

= Vors_p_ei.se .

Riucherlachs-Tiramisu
Mascarpone / Gurkengel 7 Pumpernickel

; “Rote-Beete-Tortchen
Mascarpone / Gurkengel / Pumpernickel

Hauptgang

Rosa Roastbeef
Senfcreme / Jus / glasiertes Babygemiise / Kartoffelcreme

Kriauterpolenta
Senfcreme / Umamijus / glasiertes Babygemiise / Kartoffelcreme

Dessert

_ - Birne Helene 2.0
Schokomousse / Birnenragout / Vanilleschaum

Kochen ist die schonste aller Bithnen - jeder Teller ein Akt
- Falk Hartung -
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